Flex broodcreme: broodverbetermiddel van hoogstaande kwaliteit

Onder de naam Flex Assorti brengt Gb Plange een reeks broodverbetermiddelen met een hoogstaande kwaliteit op de markt.
Uitermate tolerant en daarom geschikt voor alle processen. Door toepassing van de nieuwste enzymtechnologie is deze

verantwoordelijk voor vernieuwde malsheid en bakeigenschappen.
Flex broodcreme: broodverbetermiddel van hoogstaande kwaliteit

Met onze broodverbetermiddelen weet u zeker dat u kunt rekenen op professionele producten die zorgen voor een herkenbare en
onderscheidende broodkwaliteit. Dus als u wilt dat uw eindproduct er aantrekkelijk uitziet, lekker ruikt, een goede smaakbeleving heeft

en lekker vers blijft, dan kiest u voor de broodverbetermiddelen van Gb Plange.

De voordelen:

- Flex Broodcreme in pastavorm voor alle broodsoorten

- Unieke enzymcocktail Symbiase zorgt voor vernieuwde malsheid en bakeigenschappen
- Een heerlijk ruikend en smakend eindproduct

Probeer ook eens:
- Flex Bruin

- Flex Wit

- Flex Pasan

- Flex Woudlopertje
- Flex Klein

- Flex Vruchten

- Flex Krokant

- Flex broodverbetermiddel in creme vorm

Gb Plange The Netherlands - Mijlweg 77 - Postbus 193 - 3300 AD Dordrecht
Tel.: 078 652 56 0o - Fax: 078 618 50 88 - info@gbplange.nl - www.gbplange.nl




